Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

I
@\ Semaine du 30/03 au 05/04

HORS D'GEUVRE

Emincé bicolore
(carotte & céleri) AB
BIO

Menu de Paques : ﬁ
Petit paté en crodte

Salade de blé aux |
p'tits légumes BIO AB

Raviolinis - Aicuillettes de Gratiné de
épinards sauce Jambon grill HVE voIaiI?e aUx agrumes poisson au
tomate BIO fromage MSC
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots blancs A . Gratin de choux (™
(plat complet) BIO 3 |a tomate AB Pommes Grenaille fleurs BIO AB
PRODUIT LAITIER BrieBIO e Ao} Chocolat Paques
DESSERT Mousse chocolat Yaourt aromatisé Donut's Fruit frais

Produit de saison

au lait

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

Contient du porc

m Menu 100% Végétarien

Ag Produit issu de I'agriculture

biologique

@ SIQO : HVE,MSC, Label rouge,
AOC, La Nouvelle Agriculture

(LI[:%_MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8VPAO5

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

I
@S\ 2 Semaine du 06/04 au 12/04

(::: .
RESTAURATION AUTHERTIQUE & RESPONSADLE

BESP

. Betteraves BIO v Carottes rapées v
HORS D'GEUVRE vinaigrette AB BIO vinaigrette AB
Saucisse de A . , Brandade de 7
72
Toulouse HVE Roti de dinde au jus poisson MSC / O
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Lentilles BIO AE’ Haricots verts BIO AE‘; (plat complet)
PRODUIT LAITIER Camembert BIO  |a AE’ Vache picon
DESSERT Fruit frais BIO AB" Barre bretonne
Produit de sai N
T(r)cl:tl:)lu p:rst?elsg:ce plat est composé d'ingrédients crus de saison m Menu 100% Végétarien ( I_ ]: [ &[ M ]: A M ’
Fromage 3 la coupe Ag Produit issu de I'agriculture :\k’_ Y LE CH EF
blologlaue ET SON EQUIPE
W, Elabord sur notre cuisine SIQO : HVE,MSC, Label rouge, Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
AOC, La Nouvelle Agriculture = = -,
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT!

Nouveautés ou Menu a theme Code a saisir : 8VPAO5

IS

Contient du porc N L L . . . o -
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



l Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE
d\ﬂE N U Semaine du 13/04 au 19/04

COl I\./i\/I O

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison PR
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison m Menu 100% Végétarien ( I- ]: [ &[ M ]: A M ’
Fromage 3 la coupe Ag Produit issu de I'agriculture :\k’— y LE CH EF
blologiae ET SON EQUIPE
Y Elabord sur notre cuisine SIQO : HVE,MSC, Label rouge, Retrouvez |'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
AOC, La Nouvelle Agriculture

www.clicetmiam.fr UN BON APPE’TlT |
Code a saisir : 8VPAO5

Nouveautés ou Menu a theme

%

7 Contient du porc N L o . ) . o -
B Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



l Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE
d\ﬂE N U Semaine du 20/04 au 26/04

COl I\./i\/I O

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison PR
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison m Menu 100% Végétarien ( I- ]: [ &[ M ]: A M ’
Fromage 3 la coupe Ag Produit issu de I'agriculture :\k’— y LE CH EF
blologiae ET SON EQUIPE
Y Elabord sur notre cuisine SIQO : HVE,MSC, Label rouge, Retrouvez |'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
AOC, La Nouvelle Agriculture

www.clicetmiam.fr UN BON APPE’TlT |
Code a saisir : 8VPAO5

Nouveautés ou Menu a theme

%

7 Contient du porc N L o . ) . o -
B Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



o) @IENU

(::: .
RESTAURATION AUTHERTIGUE &

BESP

Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

Semaine du 27/04 au 03/05

HORS D'GEUVRE

Taboulé BIO Va8

Pates
Strasbourgeoises -
(pates saucisson AB

tomate cornichon)
BIO

Lasagnes
bolognaises

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

(plat complet)

Nugget's de blé m

Purée de légumes

Tandoori de volaille

NOUVELLE

AGRICULTURE

Carottes BIO \
persillées AB

PRODUIT LAITIER Brie BIO &N 4B

Mousse chocolat
au lait

DESSERT

Fruit frais BIO

Flan patissier @

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

W

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

K 8

Contient du porc

m Menu 100% Végétarien

L% Produit issu de I'agriculture
AB biologique

@ S1QO : HVE,MSC, Label rouge,
AOC, La Nouvelle Agriculture

ctltgli_MIAM!

ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHA'TENT
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Code a saisir : 8VPAO5

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



