Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE
Convivio

I
@\ Semaine du 28/09 au 04/10
...... — T T BT T T

0 Concombre Tomate et mais
HORS D'CEUVRE vinaigrette vinaigrette
Boul . .
Palette de porc au oulettes au - Poisson meuniere
: &) boeuf sauce Chili sin carne @
jus MSC
estragon
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Lentilles vertes . Haricots beurre - | Pommes vapeur |
&1
HVE cuisinées S CE2 Riz pilaf BIO AB BIO AB
PRODUIT LAITIER Chanteneige Carré BIO AE’
M hocolat . . o . .
DESSERT OUS:E Icaii)co @ Fruit frais Gateau rocher coco Y Cocktail de fruits
Produit de sai e
T;T,ltl:)lu p::t?:g:ce plat est composé d'ingrédients crus de saison m Menu 100% Végétarien ( I- ]: [ &[ M -[ A M ’
. . ' < LE CHEF
. % Prod del I S
Fromage a la coupe AB b::lol:iLI::u e I'agriculture 5 k ET SON E’QUIPE
7 SIQO : HVE,MSC, Label rouge, i .
M Elaboré sur notre cuisine AOC, La Nouvelle Agricult:gre, o | ense:mble def menus sur-: VOUS SOUHAITENT
CE2 www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Nouveautés ou Menu 3 theme Code a saisir : 8VPAO5

Contient du porc

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



Convivio

RESTAURATION AUTHERTIQUE & RESPONSADLE

@JENU

Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

Semaine du 05/10 au 11/10
...... — T T BT T T

HORS D'CEUVRE Taboulé BIO  Jal:8/

Salade Marco Polo
(tortis, surimi,

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

sucré

Fruit frais BIO AB

Piémontaise a la \ . (™
volaille BIO (413 tomate, poivon, - [}
mais, mayonnaise)
BIO
Grignotines de Escalope de volaille Pavé de poisson
Omelette porc sauce Nouvelle Agriculture blanc sauSe citron
barbecue sauce du jour
Epinards HVE Gratin de brocolis Céleri crémeux Blé a la tomate ("
Béchamel CE2 facon risotto BIO AB
™
Camembert BIO = V4|3
Fromage blanc (™ Cake citron 7, Compote de

pommes HVE

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

Wi

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

Contient du porc

m Menu 100% Végétarien

L% Produit issu de I'agriculture

AB biologique

SIQO : HVE,MSC, Label rouge,
.p AOC, La Nouvelle Agriculture,

CE2

(L §§_M LAM!
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8VPAQOS

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



Convivio

RESTAURATION AUTHERTIQUE & RESPONSADLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

D

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

Contient du porc

@JENU

Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

Semaine du 12/10 au 18/10

Menu Orange :
Carottes rapées
BIO a 'orange

\,

AB

Menu Rouge :
Soupe de tomate
vermicelles

Menu Violet : Chou

rouge BIO au

fromage

Menu Vert :
Batonnets de

concombre sauce

cocktail
Fllel\Jj:jVZﬁ:leJc Boulettes au veau ?fonQSZeH!aEuiz Gratiné de
X< || e
Agriculture sauce saucbeaz;)“r:ate betteraves et fr?)(r)r:sasoenl\jllgc O
du jour haricots rouges g
Purée de patate . Epinards BIO \
douce Ratatouille (plat complet) béchamel AB
L \
Vache qui rit BIO
Péches au sirop Blueberry Cake Kiwi

Menu 100% Végétarien

Produit issu de I'agriculture
biologique

A8
S1QO : HVE,MSC, Label rouge,

AOC, La Nouvelle Agriculture,
CE2

(LI[:%_MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8VPAO5

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.

Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.




Convivio

RESTAURATION AUTHERTIQUE & RESPONSADLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

Semaine du 19/10 au 25/10

Blé a la tomate \|

BIO AB

Haricots verts CE2

Petits pois HVE

Salade de
Pépinettes mais ommes de terre (™ Macédoine
P P Coleslaw BIO AB .
et tomates cervelas mayonnaise
cornichons
Boeuf braisé a la Marengo de , Pavé de poisson
. g Nugget's de blé m P .
bourguignonne volaille blanc sauce citron

Boulgour a la |
provencale BIO AB

Tomme grise

Camembert BIO = AE’

Vache picon

Gouda BIO a8

Fruit frais

Liégeois vanille

Cake aux pommes Y

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

D

Elaboré sur notre cuisine

Contient du porc

Nouveautés ou Menu a theme

m Menu 100% Végétarien

(% Produit issu de I'agriculture
AB biologique

S1QO : HVE,MSC, Label rouge,
.} AOC, La Nouvelle Agriculture,

CE2

(LI[:%_MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8VPAO5

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.




Convivio

RESTAURATION AUTHERTIQUE & RESPONSADLE

&JENU
...... — T T T T T

Restaurant Scolaire - CHAMP SAINT PERE

Semaine du 26/10 au 01/11

Mousse de foie
HVE cornichons

HORS D'CEUVRE

Céleri BIO \
rémoulade AB

Pates
Strasbourgeoises
((pennes, sauccisse,
cornichon, tomate)

Menu Halloween

:Velouté de la \|
sorciére au AB
potiron BIO

ROti Filet de dinde
Nouvelle
Agriculture au jus

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Carottes au thym
et miel

Marmite de

poisson MSC

sauce creme

Tortis

Paupiette au veau
forestiere

Fondue de choux
verts CE2

Boulettes au
boeuf sauce
dracula

Purée de
crocodile féroce
(épinards)

PRODUIT LAITIER Chanteneige BIO  [i4[3

Gaufrettes vanille

Edam BIO AB

Fromage de Jack
O'Lantern
(Mimolette)

DESSERT Fruit frais

Fromage blanc
sucré

Créme dessert
chocolat

Gateau a la
chauve-souris %
(Brownie)

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

D

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

Contient du porc

m Menu 100% Végétarien

(% Produit issu de I'agriculture
AB biologique

S1QO : HVE,MSC, Label rouge,
.} AOC, La Nouvelle Agriculture,

CE2

(LI[:%_MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8VPAO5

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.




